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D.O.: BIERZO
Variedad: Mencia 100% !
Subzona: Cacabelos / San Juan de la Mata /

Tipo: Tinto

Vifiedo: 50% uvas procedentes de vifedos seleccionadds en las laderas del municipio
de San Juan, de la Mata y 50% uvas seleccionadas dzlvorios vinedos en Cacabelos.

La edad de las cepas oscila entre 40y | 10 afos.

Suelo: Originario del periodo cambrico inferior. Pizarras de estructura laminar gruesa si-
tuadas de forma horizontal y oblicug, con cuarcitas, arediscas y arcillas.

Clima: Continental con una gran influencia atlantica. Temperatura media @aual de
[2308G.

Rendimiento: 25H| por Ha.
Elaboracién:
Vendimia: Se vendimio del 18 de Septiembre al 3 de octbbre de 2015 por estricta
seleccion segun las diferentes parcelas.
Vinificacion: Las uvas se despalillaron y se introdujeron eh depositos de acero
inoxidable abiertas con remontados durante 20 dias. La malolactica se llevo a cabo en
las barricas.
Envejecimiento: Crianza de | | meses en baricas nuevasjde roble .
Embotellade: Filtrado. Salida al mercado en septiembre de 2017.
Cata (Realizada por JAVIER POZO. CABALLERO Mejor Sdmiller de Madrid 2016 y 2017)
COLOR: Limpio y brillante, color rojo picota con intensiddd alta, ribete rubi cubierto.
NARIZ: Franco en nariz, intensidad aromatica alta donde lo crianza en barrica respetan
sus aromas primarios de fruta negra madura en confituro,jaromas de cacao y notas de
crianza de vainillas, toffee.
BOCA: Entrada golosa, con cuerpo, untuoso, buena aciddz donde llena la boca con un
tanino agradable al paladar, lleno de recuerdos de confifuras negras, vainillas, perfecto
en su estructura, largo en retronasal donde tiene buena gmbiocsis con la nariz.
Temperatura: Servir entre 15°y 16° C.

!

Consumo: Consumo optimo recomendado durante los siguientes 4 anos.

Maridaije: Ensaladas complejas, cecing, setas, quesos , c@rnes rojas y guisos de legum-
bres.

BODEGAS TEIJON SAN MIGUEL, S.L.
¢/ Aguiana n°8 bajo. ‘
Cacabelos (24540) Leon tel: 630655970 primusbergidum@gmail.com wwuw.primusbergidum.com




ro
=

PRIMUS

BERGIDUM

“vinoes CW corazdm”

/a‘ f /zzaz'fm T
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Variedad: Mencia 100%. CEPAS CENTENARIAS. Vino de Finca

Subzona:| Son! Juan de la Mata

Tipo:| Tinto

Vifiedo: Uvas proced Li@s de vinedos sélecoonodos en las laderas del municipio de
San Juan, [delg Mata. | La edad de los cepas es de unos |10/ afos.
& ¥ A

Suelo: Originario del periodd cambrico inferior. Pizarras de estructura laminar gruesa, si-
tuadas!de forma' horizantal y oblicua, com'cyarcitas, areniscas v arcillas.
|

_Clima:| Continental ‘cop unal | gran influgncid’ atlantica. Temperatura media anual |de

li2, 3PP 3 o |
Rendimiento: 22HL par Ha ‘

Elaboracion: \

Vendimia: Se| vendimid del 20/al 23 de Szphzmbrz de 2016 por estricta é@ lelcdion
segun \os diferentes par elos |
i
-\/mmcocwon: Las uvas|se zspom\orom yis Wrodu]eron en depositos de acero
inoxidable abiertas con remontados durapte 20 dias. La malolactica se llevo a cabo en
las barricas. | ;
|

-Eﬁmve]ecimienﬂo: Crion{ { de I |imeses en borr'\cos nugvas @e roble amercano.

gmboTeHodol: Filtrado, Splidal @l mercado
Cata 1 [

Vista; Vino I\(nplo y anLme color rojo ;!)\coic con reflejos morados, densos y 05CUros,
ribete rdbi. |
Nariz: Fronc<£ \menswdoﬁ oromaﬂco alta, suave foque de crianza enbarrica, matices in-
tensos aromdticos. Conl un hgero caracter especiado y tostado acentuado, siempre; rest
petando tambien sus qromos primarios de fruta negral madura en confitura) floral cdmo
violetas, aromgs de cnonzo como el cacas, vainillas, toffee y recuerdos de cafe ﬁ)o} el
tostado.. \ ‘

Boca: Entrada ‘golosa, Cbn cuerpo, urﬁuoso acidez rzdondo donde llena la boco Co}w
un tanino secﬂoso lleno reclgrdos de donfituras negrag, vainillas, con'un poco mas! de
recorrido en torrefacto cﬁ)nde estan presente las noTos/ge recuerdos - de cafe, perfectb
en su rerromo%ol y largo|recorrido) donde Io nariz gsta presente como en'la boca, dando
mucho juegol en el palddar elegante, untioso, con cuerpo medio vy larga persistendial

|
|
|
enlenero de(2018. !
|
|

{
Temperatura: Servir entte 157y 167 C. |

Consumo: Consumo opfimo rzcomendoch durante |os siguientes| 4 anos: | |

it i

BODEGAS TEIJON SAN MIGUEL, S.L.
¢/ Aquiana|n“d baio)Cacabelos (Leon) ‘ |
fel: ‘630655@70 Qr» ) ’sbergidum@gmoil.com www.primusbergidum/com
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